Nos

prestations
servies




Nos formules apéritives et vin d'honneur

Forfait avec service "tout compris” (par personne) 7,00 €

v' Buffet comprenant :
Quiches,
Pizzas,
Feuilletés apéritifs,
Cake jambon / olives.

v’ Boissons servies :
Kir,
Miiro,
Eaux,
Jus de fruits

Forfait avec service "tout compris” (par personne) 9,50 €

v Buffet toasts comprenant :,
Foie gras,
Asperges,
Saumon fumé
CEuf de lump,
Tomate ceuf de caille,
Rillettes assorties (escargot, grenouille, ris de veau, etc. ...),
Jambon de Bayonne,
Rosette

v’ Boissons servies :
Kir,
Miiro,
Eaux,
Jus de fruits



Buffet servi a 29.00 €
(Sans boissons)

Taboulé oriental,
Champignons a la grecque
Crudités assorties,

Salade " Piémontaise,

En saison, melon,

CEufs " Mimosa "
Charcuteries assorties, comprenant
(Rosette, jambon cru, jambon blanc et paté crodte)
Saumon fumé,

Terrine de poisson,
Ballottine de saumon,

Poulet roti,

Roti de beeuf,

Fromage blanc et sec,

Gateau d'anniversaire ou des mariés

Forfait boissons par person
Comprenant : Graves blanc, Merlot rouge, eaux

- ‘rales plates et gam
\.. - \



Menu servi a 29.00 €
(Sans boissons)

Ballottine de saumon " bouquet de crevettes "
ou
Dos de cabillaud aux poireaux
ou

Timbale d'escargots aux petits légumes
ok ok k& &

Mignon de porc aux agrumes
ou
Supréme de volaille " Vallée d'Auge "
ou

Pavé de rumsteck au poivre vert
ok 5k ok &

Légumes assortis
ok 5k ok b X

Fromage affiné ou blanc
ok 5k ok & &

Gateau d'anniversaire ou des mariés

Forfait boissons
(Service compris)

Forfait boissons par personne 450 €
Comprenant : Graves blanc, Merlot rouge, eaux minérales plates et gazeuses, café.



Menu servi a 32.50 €
(Sans boissons)

Terrine de foie gras mi-cuit "Maison”
ou

Duo de sandre et saumon Val de Loire
ou

Salade de ris de veau vinaigrette brune
ok 5k ok k&

Faux filet grillé Bordelaise
ou
Noix de veau braisée aux pleurotes
ou

Civet de canard a la Frangaise
ok ok o S

Légumes assortis
ok ok o & &

Fromage affiné ou blanc
ok 5k ok & &

Gateau d'anniversaire ou de

\

Comprenant : Graves blanc, Merlot rouge, eaux mi



Menu servi a 35.50 €
(Sans boissons)

Salade Périgourdine
ou
Gateau de Saint Jacques au coulis d'écrevisses
ou

Duo de sandre et saumon au Champagne
ok 5k ok & &

Filet de beeuf d la céte roannaise
ou

Aiguillette de canard aux griottes
ou

Mignon de veau aux trompettes
ok 5k ok & &

Légumes assortis
ok ok k&

Fromage affiné ou blanc
ok 5k ok b X

Gateau d'anniversaire ou des mariés

Forfait boissons
(Service compris)

Forfait boissons par personne 450 €
Comprenant : Graves blanc, Merlot rouge, eaux minérales plates et gazeuses, cafe.



Menu servi a 40.00 €
(Sans boissons)

Terrine de foie gras mi-cuit "Maison"
ou

Cassolette de ris de veau au Banyuls"
ou

Timbale d'escargots brunoise de légumes
ok ok o & &

Dos de sandre roti au Whisky
ou

Escalope de saumon a ['oseille
ou

Gateau de St Jacques au coulis d'écrevisses
ok 5k ok & &

Filet de beeuf "Périgueux"
Ou
Aiguillette de canard au poivre vert
Ou

Mignon de veau aux morilles
ok 5k o & &

Légumes assortis
ok %k ok &k

Forfait boissons par personne \ 4
Comprenant : Graves blanc, Merlot rouge, eaux minemg



Pour la fin de soirée et le lendemain
(Sans service)

Soupe a /'oignon

Accompagnée de crolitons et emmental rapé

Plats de charcuteries et viandes assorties

Comprenant :

Buffet "Retinton”

Comprenant :

Jambon torchon,
Jambon de Bayonne,
Saucisson sec,

Paté croiite Richelieu,
Pilon de poulet,

Roti de beeuf.

Crudités de saison,
Melon (en saison),
Charcuteries assorties,
Salade composée,
Viandes froides,
Fromage blanc,

Tarte aux fruits.

200¢€

6.50 €

1250 €



Conditions générales de ventes

Nos Prix s'entendent “nets" (TVA incluse de 5.57% pour les ventes livrées et

19,6 % pour les prestations servies))

Un minimum de 35_personnes est impératif pour les différentes prestations
décrites précédemment.

Toutes modifications de commande doivent nous parvenir une semaine avant

la date de la prestation.

Les commandes sont payables a livraison (facture jointe).

Toute casse ou détérioration sera facturée au prix d'achat actuel.




